
 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

 

ŚNIADANIA 
BREAKFASTS 

 

• Jajecznica z 3 jaj na maśle, pieczywo, masło 

• 3 scrambled eggs fried in butter, bread, butter 
 

15 zł 

• Jajecznica z 3 jaj z bekonem, pieczywo, masło 

• 3 scrambled eggs with bacon, bread, butter 
 

19 zł 

• Śniadanie „ORIZA” w formie bufetu 

• The ORIZA breakfast in the form of a buffet 
45 zł 

 

 

Zamówienia na śniadania realizujemy do godz. 10.00 

We serve breakfast till 10 am. 

 

 

 

 

PRZYSTAWKI 
STARTERS 

 

• Befsztyk tatarski z polędwicy wołowej z grzankami (100 g/100 g) 

• Beef tenderloin tartare  
45 zł 

• Rydze smażone na maśle  39 zł 

• Owoce morza frytowane 
•  Fried seafood 

42 zł 

• Wątróbka drobiowa z winogronami i boczkiem 
•  Chicken liver with grapes and bacon 

25 zł 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

 

 

 

 

SAŁATKI 
SALADS 

 

• Sałatka „ORIZA” (250 g) 
 

(mix sałat, kurczak, pomidor, ogórek, kapary, czerwona cebula, parmezan, sos winegret, 
grzanka) 
 

• ORIZA salad 
 

(mixed greens, chicken, tomatoes, cucumbers, capers, red onions, parmesan, vinaigrette, 
toast) 

 

35 zł 

• Sałatka „GRECKA” (250 g) 
 (pomidor, ogórek, czerwona cebula, oliwki, ser feta, bazylia, oregano) 

 
• Greek salad 

(tomatoes, cucumbers, red onions, olives, feta cheese, basil, oregano) 
 
 

29 zł 

• Sałatka z polędwicą wołową metodą „sous vide” (250 g) 
 (mix sałat, polędwica wołowa, pieczona papryka, pomidorek koktajlowy, ogórek, cebula 
winegret balsamiczny) 
 

• Sous-vide beef tenderloin salad 
(mixed greens, beef tenderloin, roasted peppers, cherry tomatoes, cucumbers, 
onions, vinaigrette with balsamic vinegar) 
 
 
 

39 zł 

• Sałatka z grillowanym kozim serem (300 g) 
(kozi ser, mix sałat, pomidor, ogórek, orzechy, karmelizowane buraki, granat) 

 
• Salad with grilled goat cheese (300 g) 

(goat cheese, mixed lettuce, tomato, cucumber, nuts, caramelized beets, 
pomegranate) 

 
 

39 zł 

• Carpaccio z buraka z serem białym, gruszką i rukolą (220 g) 

• Beetroot carpaccio with white cheese, pears and rocket 25 zł 

 

 

  



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

 

DANIA Z KUCHNI ŚWIATA 
DISHES from WORLD CUISINES 

• Zupa tajska: 
Thai soup 
 

➢ z krewetkami  
with prawns 

 

➢ z kurczakiem 
with chicken 
 

➢ z tofu 
with tofu 

 

19 zł 
 

38 zł 
 

30 zł 
 
30 zł 

 

 
 
 

SUSHI 
Rolki Vege: 

• Uramaki: 
○ kanpyo, ogórek, sałata, avocado  

• Futomaki:  
○ ogórek, sałata, daikon, mango 

○ papryka, szczypiorek, serek philadelphia 

 
 
22 zł 
 

22 zł 
22 zł 

 
Rolki z rybą: 

• Hosomaki:  
łosoś surowy  

• Futomaki:  
○ tatar z łososia w tempurze  

○ łosoś pieczony, ogórek, sałata  

○ surimi w tempurze  

 
 
27 zł 
 
 

27 zł 
27 zł 
25 zł 
 

• Uramaki: 
○ tatar z surimi, ogórek, kanpyo, avocado  

○ krewetki w tempurze  

○ papryka, szczypiorek, serek philadelphia, węgorz 
 

25 zł 
27 zł 
27 zł 

 
 
 
 
 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

  

ZESTAWY SUSHI 

SAKE SET: 
(18 kawałków)    6 x futomaki: grillowany łosoś, ogórek, majonez, sezam 

                          6 x futomaki: grillowany tuńczyk, ogórek, majonez, sezam 

                          6 x futomaki: dorada w tempurze, ogórek, majonez sezam  

60 zł 

MATUA SET: 
(24 kawałki)          4 x futomaki: ogórek, sałata, daikon, mango 

                             4 x futomak: papryka, szczypiorek, serek philadelphia 

                             4 x futomaki: łosoś pieczony, ogórek, sałata 

               4 x uramaki: kanpyo, ogórek, sałata, avocado  

     4 x uramaki: tatar z surimi, ogórek, kanpyo, avocado 

     4 x krewetka w tempurze  

70 zł 

TEMPURA SET: 
(26 kawałki)          6 x  futomaki: kalmar w tempurze, ogórek, majonez, sezam 

6 x futomaki: krewetka w tempurze, ogórek, majonez, sezam 

8 x futomaki: tatar z krewetki ebi w tempurze, tykwa, serek Philadelphia,     

      tamago, sezam  

6 x futomaki: ogórek, kanpyo, papryka, serek pfiladelphia w tempurze 

80 zł 

ŁOSOŚ SET: 
(3 + 24 kawałki)    3 x nigiri: łosoś 

 6 x futomaki: łosoś, ogórek, serek 

 6 x futomaki: krewetka w tempurze, ogórek, majonez, sezam 

 6 x futomaki: tatar z łososia na ostro 

 6 x uramaki: grillowany łosoś teriaki, tykwa, serek, sezam 

80 zł 

ORIZA SET: 
(10 + 26 kawałki)  10 x nigiri: 2 x łosoś,2 x węgorz, 2 x maślana, 2 x krewetka, 2 x dorada 

 8 x hosomaki: surimi 

 6 x futomaki: łosoś, ogórek, serek Philadelphia 

 10 x uramaki: surimi, avocado, majonez 

120 zł 

CALIFORNIA SPECIAL: 
(80 kawałków)        futomaki w tempurze: 6 x maślana, 6 x tuńczyk, 6 x dorada 

6 x futomak łosoś grillowany, 6 x futomak vege, 6 x futomak tatar z surimi, 

4 x california ryba maślana, 4x california łosoś grillowany, 

8 x california krewetka w panko, 8 x california łosoś, 4 x california węgorz ,  

4 x california spicy mayo, 6 x hosomak ogórek , 6 x hosomak mango,  

175 zł 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

ZUPY 
SOUPS 

 

• Domowy rosół z makaronem lub lanym ciastem (300 ml) 

• Rosół – traditional Polish beef, poultry and vegetable soup with thin 
noodles or poured noodles 
 

16 zł 

• Zupa pomidorowa z makaronem lub lanym ciastem (300 ml) 

• Polish tomato soup with thin noodles or poured noodles 
 

14 zł 

• Barszcz czerwony solo (250 ml) 

• Polish red borscht 
 

13 zł 

• Barszcz czerwony z uszkami (250 ml) 
• Polish red borscht with little ears – little wild meat dumplings 

 
19 zł 

• Krem z borowików z kładzionymi kluseczkami, zapieczony z 
ciastem francuskim (300ml) 

• Cream of porcini mushrooms 
 

25 zł 

• Żurek z kiełbasą i jajkiem (300ml) 
• Polish sour rye soup with kielbasa (Polish sausage) and eggs 

 
19 zł 

 

• Flaki cielęce z parmezanem (300ml) 
• Tripe with parmesan cheese 22 zł 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

DRÓB 
POULTRY  

 

• Rumiany kotlet drobiowy, ziemniaki, zestaw surówek (180 g/180 

g/150 g) 

• Fried chicken breast fillet, potatoes, a set of salads 
 

35 zł 

• Tradycyjny panierowany Devolay z masełkiem, ziemniaki, 
zestaw surówek (180 g/150 g/150 g) 

• Chicken Kiev, potatoes, a set of salads 
 

36 zł 

• Stek drobiowy na duszonym szpinaku, sos śmietanowy, biały 
ryż (180 g/100 g/150 g) 

• Chicken breast fillet with braised spinach, cream sauce, white rice 
 

39 zł 

• Kurczak FIT, ryż dziki i bukiet warzyw (180 g/150 g/150 g) 
• Lean chicken with rice and a mix of vegetable 

35 zł 

• Złocisty kurczak, frytki, sos czosnkowy, zestaw surówek 
(150g/150 g/150g) 

• Golden chicken, chips, garlic sauce, a set of salads 
 

36 zł 

• Pieczony filet z kurczaka faszerowany serkiem ziołowym, 
ziemniaki, duszone czosnkowe buraki (180 g/180 g/120 g) 

• Roast chicken breast fillet stuffed with herby cheese, potatoes, braised 
garlicky beetroots 
 

39 zł 

• Indyk faszerowany mozzarellą i szpinakiem z sosem z 
suszonych pomidorów, dziki ryż, mix sałat (140 g/150g/70g) 

• Turkey stuffed with mozzarella and spinach with sun-dried tomato sauce, 
wild rice, mixed lettuce 

45 zł 

• Filet z kaczki po Galicyjsku metodą sous vide z puree 
marchewkowym (250 g/120 g) 

• Duck fillet in Galician style with the sous vide method with carrot puree 

49 zł 

 

 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

WIEPRZOWINA 
PORK 

• Panierowany kotlet schabowy, kapusta zasmażana (300 g/ 200 g) 

• Breaded pork chop, fried cabbage 
 

49 zł 

• Polędwiczka wp. wolno pieczona z 2 sosami, puree chrzanowe, 
szparagi z rydzami (180 g/150 g/80 g/100ml) 

• Slow-roasted pork tenderloin with 2 sauces, horseradish puree, asparagus with 
mushrooms 

57 zł 

 

• Żeberka wieprzowe z kapustą zasmażaną (500g/ 150g) 
• Spareribs and fried cabbage 

49 zł 

 

• Bitki z polędwiczki wieprzowej w sosie grzybowym z 
ziemniakami i buraczkami (180 g/150g/150g) 

• Pork tenderloin cutlets in mushroom sauce with mashed potatoes and beetroots 
 

49 zł 

 

• Grillowany stek ze schabu, flambirowany żubrówką na 
pieczonych warzywach (250 g/150 g) 

• Grilled pork chop, burned with alcohol, on baked vegetables, 
 

45 zł 

• Danie dla Dwojga (100 g/400 g/300 g) 
 

       (zestaw mięs: roladka z polędwiczki wieprzowej z suszonymi pomidorami, schab grillowany  
       z pieczarkami zapiekany serem, roladka drobiowa cacciatore, ziemniaki opiekane, ryż, ziemniaki,     
       zestaw surówek) 

 

• Dish for two people 
(a set of grilled meats, roast potatoes,rice, a set of salads) 

95 zł 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

WOŁOWINA 
BEEF 

 

• Placki ziemniaczane z gulaszem wołowym 
 39 zł 

• Bryzol wołowy z pieczarkami, frytki (150g/150g) 
• Beef brisol with mushrooms, fries 

 
47 zł 

• Stek z polędwicy wołowej w sosie z zielonego pieprzu, 
warzywa grillowane (180 g) 

• Beef tenderloin steak in green pepper sauce 

 

80 zł 

• Stek z polędwicy wołowej na duszonym szpinaku z dodatkiem 
suszonych pomidorów (180 g) 

• Beef tenderloin steak with braised spinach and sun-dried tomatoes 

 

80 zł 

• Stek z Angusa, frytki, sos chimichurri i szparagi zielone (250 g) 
• Angus steak, fries, chimichurri sauce, and green asparagus 

 
95 zł 

• Stek Rib- eye z warzywami grillowanymi, sos BBQ arizona,  
sos czosnkowy, sos sambal (210-230 g) 

• Rib-eye steak with grilled vegetables, BBQ arizona sauce, garlic sauce, sambal 
sauce 

 

85 zł 

• Burger wołowy- 100 % wołowiny, frytki 

• Beef burger (100% beef), chips 

 
45 zł 

• Chicken burger, breakfast, frytki 
• Chicken burger, breakfast with fries 40 zł 

• Cheeseburger , fyrtki 
47 zł 

• Vege burger, frytki 
37 zł 

 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

 

 

 
CIELĘCINA 

VEAL 
 

• Sznycel bity panierowany „po wiedeńsku” z jajkiem 
sadzonym, ziemniaki, bukiet warzyw gotowanych (200 g/180 g/150 g) 

• Wiener schnitzel with a fried egg, potatoes, a mix of blanched vegetables 
65 zł 

 

 

RYBY 
FISH 

 

• Panierowana polędwiczka z dorsza, frytki (180 g/120g) 

• Breaded cod fillet, chips 
 

60 zł 

• Filet z polskiego sandacza na fasolce szparagowej i sosem z 
białego wina 

• Pike perch with cracked beans and Italian polenta 
65 zł 

• Stek z łososia w sosie z białego wina, warzywa duszone (150 g) 

• Salmon steak in white wine sauce 
 
 

75 zł 

• Łosoś gotowany na parze z białym ryżem i warzywami (120g/150 

g/150 g) 
• Steamed salmon with white rice and vegetables 

 

 

65 zł 

• Grillowany pstrąg z warzywami i masłem ziołowym (350 g/450g) 

• Baked trout with vegetables and herb butter 60 zł 

 

 

 

  



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

 

 

 

DANIA WEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISHES 

• Sałatka „GRECKA” (250 g) 
 (pomidor, ogórek, czerwona cebula, oliwki, ser feta, bazylia, oregano) 

• Greek salad 
(Pomatoes, cucumbers, red onions, olives, feta cheese, basil, oregano) 

29 zł 

• Carpaccio z buraka z serem białym, gruszką i rukolą (220 g) 

• Beetroot carpaccio with white cheese, pears and rocket 25 zł 

• Pierogi ruskie (10 szt.) 

• Dumplings with cottage cheese and potatoes 25 zł 

• Pierogi z kapustą i grzybami (10 szt.) 

• Dumplings with cabbage and mushrooms 
 

25 zł 

• Pierogi z owocami (10 szt.) 
• Dumplings with fruit 

 
23 zł 

• Pierogi ze szpinakiem i parmezanem (10 szt.) 
• Dumplings with spinach and parmesan cheese 

 
25 zł 

• Gołąbki z kaszą i grzybami w sosie borowikowym (2 szt.) 
•  Stuffed cabbage with groats and mushrooms in mushroom sauce (2 pcs.) 

 
29 zł 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 
MAKARONY 

PASTA 
 

• Penne z kurczakiem (380 g) 
 

(makaron rurki z kawałkami piersi kurczaka ze szpinakiem i parmezanem) 

• Penne with chicken 
       (penne pasta with pieces of chicken breast, spinach and parmesan cheese) 

34 zł 

• Tagliatelle z polędwiczką w sosie serowym z orzechami (380 g) 

• Tagliatelle with pork loin in cheese sauce with nuts  45 zł 

• Carbonara na papardelle z boczkiem i parmezanem (380 g) 

• Carbonara on pappardelle with bacon and parmesan 
 

 

39 zł 

 

PIEROGI 
DUMPLINGS 

 

• Pierogi z mięsem (10 szt.) 

• Dumplings with meat 
 

25 zł 

• Pierogi ruskie (10 szt.) 

• Dumplings with cottage cheese and potatoes 
 

25 zł 

• Pierogi z kapustą i grzybami (10 szt.) 

• Dumplings with cabbage and mushrooms 
 

25 zł 

• Pierogi z owocami (10 szt.) 
• Dumplings with fruit 

 
23 zł 

• Pierogi ze szpinakiem i parmezanem (10 szt.) 
• Dumplings with spinach and parmesan cheese 

 
25 zł 

  

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

DODATKI 
SIDES 

 

• Ziemniaki (180 g) 

• Potatoes 
 

7 zł 

• Wedges (150 g) 

• Roast potatoes with herbs 
 

10 zł 

• Frytki (180 g) 

• Chips 
 

12 zł 

• Ryż biały/ dziki ryż (150 g) 
• White rice 

 

9 zł 

• Pieczywo (120 g) 
• Bread 3 zł 

 

 

 

WARZYWA 
VEGETABLES 

 

• Zestaw surówek (150 g) 

• A set of salads 
 

9 zł 

• Bukiet warzyw gotowanych (150 g) 

• A set of blanched vegetables 
 

12 zł 

• Mix sałat z sosem winegret (70 g) 

• Mixed greens with vinaigrette 
 

14 zł 

• Kapusta zasmażana (150 g) 
• Fried cabbage 

9 zł 

 

 

 

 



 
 
 

Zmiana dodatków może spowodować zmianę ceny. 

 

 

DESERY 
DESSERTS 

 

• Naleśniki w pomarańczach (2 szt.) 

• Crepes with oranges 
 

30 zł 

• Naleśniki z serem (2 szt.) 

• Crepes with cottage cheese  
 

20 zł 

• Suflet czekoladowy z kawałkami białej czekolady z musem 
malinowym i gałką lodów 

• Chocolate soufflé with pieces of white chocolate, raspberry mousse and ice 
cream 

 

 
30 zł 

• Szarlotka firmowa na ciepło z dodatkiem lodów 
• Hot apple pie with ice cream 

 

25 zł 

• Deser lodowy z gorącymi malinami i bitą śmietaną 

• Ice cream dessert with hot raspberries and whipped cream 
 

25 zł 

• Gałka lodów 
• Ice cream scoop 

 

6 zł 

• Puchar lodowy  
• Ice cream cup 

30 zł 

 

• Beza z mascarpone 
• Ice cream scoop 

30 zł 

 

 

 

 

 

 

 


