
RESTAURACJA OLIWKA

Parfait z białej fasoli
chlebek nan/ prażona komosa ryżowa/ pistacje 

Śledź Bismarck
nasze kimchi / majonez szczypiorkowy / jabłko/ śmietana 

Sałatka Cezar
grillowana pierś z kurczaka / sałata rzymska / płatki sera emiligrana / prażone orzeszki pinii
szynka prosciutto / ziołowe grzanki

Tatar z siekanej polędwicy wołowej
majonez szczypiorkowy / plastyczne żółtko / cebula / musztarda dijon

Wszystkie ceny podane są w PLN i zawierają VAT.
Szczegółowa lista alergenów dostępna jest u obsługi kelnerskiej.

Labraks
kremowe ziemniaki puree / karmelizowana brukselka / słonina / mikro zioła

Stek z polędwicy wołowej
pieprzowy glace / oliwa ziołowa / ziemniaczana gratin / pieczone warzywa

Schab z kością w ziołowej panierce
kremowe ziemniaki puree / kapusta zasmażana z kminkiem / koper / puder z bekonu

Rolada z kurczaka kukurydzianego
feta / szpinak / jus z pieczonych skrzydełek / fasola soi edamame / kruszone migdały / puree z selera

Makaron strozzapreti
sos pomidorowy / burrata / orzeszki pinii

PRZYSTAWKI

ZUPY

Żurek kujawski
podgrzybki / klopsiki z białej kiełbasy / świeży majeranek

DANIA GŁÓWNE

DESER

38,00

52,00

139,00

47,00

49,00

42,00

26,00

32,00

Tiramisu
klasyczny włoski deser

Crème brulée
maślana kruszonka / lody truskawkowe / konfitura sezonowa

41,00

36,00

39,00

52,00

Zupa rakowa
tartaletka grzybowa / rydze / pianka pomidorowa /oliwa koperkowa

43,00

Mus z białej czekolady i sera brie
wiśnie/ wata cukrowa / beurrés bretons

45,00



Sea bass
potatoes puree / caramelized brussels sprouts / bacon / micro herbs

Beef tenderloin steak
pepper glace / herbal oil / potato gratin / roasted vegetables

Breaded pork loin on the bone
fried cabbage with cumin / mashed potatoes / dill / powdered bacon

Corn chicken roulade
feta cheese /spinach /almond crumble /roasted chicken wings jus /celery puree /edameme soybeans

Strozzapreti pasta
tomatoes sauce / burrata / pine nuts

RESTAURANT "OLIWKA"
STARTERS 

White bean parfait
nan bread/ roasted quinoa / pistachios

Herring Bismarck
chef’s own recipe kimchi / chive mayonnaise  / apple / cream 

Caesar salad
grilled chicken breast / romaine lettuce / emiligrana cheese / pine nuts / serrano ham / herbal croutons

Tartare of chopped beef tenderloin 
chives mayonnaise / egg yolk / onion / dijon mustard

SOUPS

Sour Soup
bolete mushrooms / white sausage meatballs / fresh marjoram

MAIN DISHES

DESSERTS 

38,00

52,00

139,00

47,00

49,00

42,00

26,00

32,00

All prices are in PLN and include VAT.
A detailed list of allergens is available from the waiter service.

Tiramisu
classic Italian dessert

Creme brulee
butter crumble / strawberry ice cream / seasonal jam

41,00

36,00

39,00

52,00

Crayfish soup
mushroom tartlet / saffron milk cap / tomato espuma /dill oil

43,00

White chocolate and brie cheese mousse
cherries / candyfloss / beurrés bretons

45,00


